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Federaal Agentschap voor de Veiligheid van de Voedselketen
Bestuur van de Controle
LCE Vlaams-Brabant Limburg

www.favv.be

ON 0267.387.230

Kempische Steenweg 297/4
3500 Hasselt

Tel. 011/26.39.84

Fax 011/26.39.85

e-mail : Info.VLI@favv.be

MISSIERAPPORT

VEN
ID operator 2.335.875.113
Naam Het Plukpark
Adres Korte Heusstraat 28
1980 Zemst
Controleur(s)
Naam Voornaam Legitimatienr Verantwoordelijke
De Brabandere Leen 2687 ®
Van Even Johan 2602
Missiegegevens (2687/00/00001699)
Bezoekdatum(s) Beginuur Einduur Prestatiebonnummer
12-05-2026 12:00 13:05 -
C: Conform NC: Niet-conform W: Weging NA: Niet van toepassing H: Hoofdstuk B: Bijlage §: Paragraaf L: Deel P: Punt A: Artikel
AER 3060 Administratieve gegevens operator v 3
1.Algemeen
1.ERKENNINGEN C |[NC | W | NA
1. De inrichting beschikt over de ERKENNINGEN voor de uitgeoefende activiteiten. o) 10*
Koninklijk besluit: 16-01-2006 A3 §1 (1*)
2. Zijn de onder de erkenning uitgeoefende activiteiten correct aangegeven o) 10*
Koninklijk besluit: 16-01-2006 B3 81 (1*)
2.TOELATINGEN C NC | W | NA
1. De inrichting beschikt over de TOELATINGEN voor de uitgeoefende activiteiten. ° 10*
Koninklijk besluit: 16-01-2006 A3 §2 (1*)
2. Zijn de onder de toelating uitgeoefende activiteiten correct aangegeven Y 10
Koninklijk besluit: 16-01-2006 B3 §2 (1*)
3. Het attest van de toelating is zichtbaar voor de eindverbruiker op een van buitenaf
gemakkelijk zichtbare en toegankelijke plaats. ® O 10| ©
Koninklijk besluit: 16-01-2006 A10 83 (1*)
3.REGISTRATIES C |[NC | W | NA
1. De inrichting beschikt over de REGISTRATIE voor de uitgeoefende activiteiten. o) O |10 | ®
Koninklijk besluit: 16-01-2006 A2 §1 (1*)
2. Het attest van de registratie is zichtbaar voor de eindverbruiker op een van buitenaf
gemakkelijk zichtbare en toegankelijke plaats. o|o | 3|6
Koninklijk besluit; 16-01-2006 A2 81 quinquies (1*)
2.Registratie in Sanitel van operatoren actief in de primaire produktie — levende C | NC| W [ NA
dieren
1. Noteer het inrichtingsnummer uit SANITEL per gecontroleerde activiteit. NA
2. Per diersoort heeft de operator een beslagnummer geregistreerd in Sanitel.
Koninklijk besluit; 16-01-2006 A3 §2 (1*) O | O |10/ @
Koninklijk besluit: 16-01-2006 A2 81 (1*)
3. ON nummer van de sanitaire verantwoordelijke(n) per diersoort (indien verschillend van  |NA
de operator).
Beoordeling controle ® Gunstig O Gunstig met opmerkingen O Ongunstig
1*. Koninklijk besluit van 16/01/2006 tot vaststelling van de nadere regels van de erkenningen, toelatingen en voorafgaande registraties
afgeleverd door het Federaal Agentschap voor de Veiligheid van de Voedselketen
DIS 3620 Detailhandel met toelating (met verwerking) : BASISSCOPE v 4
PAP: Detailhandelaar - Productie en niet-ambulante detailhandel - Levensmiddelen
1.0pvolging NC en actieplan C | NC| W [ NA
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1. De non-conformiteiten met weging groter dan of gelijk aan 3 vastgesteld sinds de
voorgaande inspectie werden gecorrigeerd of een actieplan werd in werking gesteld.

10

Commentaar : eerste controle

2.Infrastructuur en hygiéne

NC

NA

1. Er zijn voldoende handenwasbakken voorzien van warm en koud (of gemengd) stromend
water, de kranen worden bediend zonder direct contact met de handen, er is een hygiénisch

was- en droogmiddel aanwezig.
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H1 P4 (1*)
Koninklijk besluit: 13-07-2014 A18 B3 H1 P1 (2%)

10

2. Er zijn propere toiletten zonder directe toegang tot ruimten waar onverpakte
levensmiddelen worden gehanteerd of opgeslagen.

Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H1 P3 (1%)

Koninklijk besluit: 13-07-2014 A18 B3 H1 P2 (2%)

Koninklijk besluit: 13-07-2014 A18 B3 H1 P3 (2*)

Commentaar : privé

3. Ruimtes (met uitzondering van productieruimten) zijn in goede staat en proper.
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H1 P1 (1%)

4. In ruimtes waar niet-voorverpakte levensmiddelen worden gehanteerd, zijn oppervliakken
niet in contact met levensmiddelen (uitrusting, ramen, deuren, plafonds en voorzieningen
aan het plafond, vloer, muren) in goede staat en proper en kunnen gemakkelijk worden

schoongemaakt.
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H1 P1 (1%)
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H9 P3 (1*)
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H2 P1 (1*)

5. Oppervlakken in contact met levensmiddelen (met inbegrip van uitrusting en apparatuur)
zijn proper, worden afdoende schoongemaakt en zo nodig ontsmet.

Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H5 P1 (1*) (1*)

Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H2 P1 f) (1*) (1%)

10

Commentaar : Geen productie op het moment van controle: niet kunnen vaststellen

6. Levensmiddelen worden beschermd tegen contaminatie.
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H9 P2 (1*)
Koninklijk besluit: 13-07-2014 A18 B3 H5 P2 (2*)
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H9 P3 (1%)

7. Huisdieren (behalve in verbruiksruimte) en ongedierte zijn afwezig.
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H9 P4 (1%)
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H1 P2c (1*)
Koninklijk besluit: 13-07-2014 A18 B3 H5 P1 (2*)

10

Commentaar : nkv

8. Goede persoonlijke hygiéne en passende en propere kleding.
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H8 P1 (1%)
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H9 P3 (1*)

10

Commentaar : nkv

9. De wateranalyses worden uitgevoerd volgens de frequentie die in de wetgeving is
voorzien en de rapporten zijn ter plaatse aanwezig.

Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H7 P1la (3%)

Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H7 P1b (3%)

Koninklijk besluit: 14-01-2002 A7 (4%)

10

10. Alle wateranalyseparameters die in de wetgeving zijn opgenomen, zijn geanalyseerd.
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H7 P1la (3%)
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H7 P1b (3*)
Koninklijk besluit: 14-01-2002 A7 (4%)

10

11. Indien nodig is een correcte follow-up van de water analyseresultaten uitgevoerd.
Koninklijk besluit: 14-11-2003 A3 §2 (5%)

10

3.Temperaturen

NC

NA

1. Temperaturen (gekoelde levensmiddelen, diepvriesproducten) zijn conform en
koudeketen worden gerespecteerd.

Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H9 P5 (1%)

Koninklijk besluit: 13-07-2014 A22 B4 (2*)

Koninklijk besluit: 05-12-1990 A5 (6%)

10

Commentaar : geen koudeketen

2. Ontdooien gebeurt onder gepaste omstandigheden.
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H9 P7 (1%)

10

3. Warmteketen wordt gerespecteerd (minimum 60°C).
Koninklijk besluit: 13-07-2014 A23 (2*)

10

Commentaar : geen warmteketen

4. Levensmiddelen worden zo snel mogelijk opgewarmd en/of gekoeld.
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H9 P6 (1*)

Commentaar : nkv
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5. Temperatuur frituurvet/olie van frieten of andere aardappelproducten is niet hoger dan
175°C, voor levensmiddelen andere dan aardappelproducten is de temperatuur niet hoger

dan 180 °C. c|o |3 ]|
Europese verordening: 2158/2017 B2 LA P1 (7%)
Koninklijk besluit: 22-01-1988 Al P2 (8%)

Commentaar : geen friteuse

4.GMP/GHP (Good manufacturing practices/Good hygiene practices) C | NC| W [ NA
1. Er is een ingangscontrole
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H9 P1 (1%) (o) (o) 3 [

Europese verordening: 853/2004 A3 B3 L8 H3 PD §1;4a) (9%)
Europese verordening: 853/2004 A3 B3 H5 L8 PD (9%)

2. Er zijn geen levensmiddelen aanwezig die bedorven zijn of waarvan de uiterste

consumptiedatum is overschreden of die ongeschikt zijn voor menselijke consumptie. ° o
Europese verordening: 852/2004 A4 B2 H9 P3 (1%)
Koninklijk besluit: 03-01-1975 Al P2a (10%)
Koninklijk besluit: 03-01-1975 A2 (10%)

10| ©

3. Producten in tussenopslag zijn correct verpakt en geétiketteerd.
Koninklijk besluit: 14-11-2003 A6 (11*) [ ] (@) 3 (o)
Koninklijk besluit: 05-12-1990 A7 (6%)

5.Traceerbaarheid C NC | W | NA

1. Voor een welbepaald product kan de operator aantonen waar het werd aangekocht en
wanneer het werd ontvangen. o le) 10 lo)
Koninklijk besluit: 14-11-2003 A6 §1 (11*)

Koninklijk besluit: 14-11-2003 A6 84 P2 (11%)

2. De operator heeft zich bevoorraad bij een leverancier die gekend is bij het FAVV. ° o) 3 o)
Koninklijk besluit: 16-01-2006 H1 A2 8lter (12%)

3. Voor een welbepaald product kan de operator aantonen wanneer het werd verkocht en
aan wie (enkel bij BtoB). (0] O |10]| @
Koninklijk besluit: 14-11-2003 A6 §2 (11*)

Koninklijk besluit: 14-11-2003 A6 §4 P1 (11%)

Commentaar : geen BtoB

Beoordeling controle ® Gunstig O Gunstig met opmerkingen O Ongunstig

1*. Verordening (EG) nr. 852/2004 van het Europees Parlement en de Raad van 29/04/2004 inzake levensmiddelenhygiéne

2*. Koninklijk besluit van 13/07/2014 betreffende levensmiddelenhygiéne

3*. Verordening (EG) nr. 852/2004 van het Europees Parlement en de Raad van 29/04/2004 inzake levensmiddelenhygiéne

4*_ Koninklijk besluit van 14/01/2002 betreffende de kwaliteit van voor menselijke consumptie bestemd water dat in voedingsmiddeleninrichtingen
verpakt wordt of dat voor de fabricage en/of het in de handel brengen van voedingsmiddelen wordt gebruikt

5*. Koninklijk besluit van 14/11/2003 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

6*. Koninklijk besluit van 05/12/1990 betreffende diepvriesproducten

7*. Verordening (EU) n° 2158/2017 van de Commissie van 20/11/2017 tot vaststelling van risicobeperkende maatregelen en referentieniveaus
voor de reductie van de acrylamidegehalten in levensmiddelen (Voor de EER relevante tekst.)

8*. Koninklijk besluit van 22/01/1988 betreffende het gebruik van eetbare olién en voedingsvetten bij het frituren van voedingsmiddelen

9*. Verordening (EG) nr. 853/2004 van het Europees Parlement en de Raad van 29/04/2004 houdende vaststelling van specifieke
hygiénevoorschriften voor levensmiddelen van dierlijke oorsprong

10*. Koninklijk besluit van 03/01/1975 betreffende voedingswaren en —stoffen die gelden als schadelijk verklaard

11*. Koninklijk besluit van 14/11/2003 betreffende autocontrole, meldingsplicht en traceerbaarheid in de voedselketen

12*. Koninklijk besluit van 16/01/2006 tot vaststelling van de nadere regels van de erkenningen, toelatingen en voorafgaande registraties
afgeleverd door het Federaal Agentschap voor de Veiligheid van de Voedselketen

Opmerking operator : Geen opmerking van operator

Opmerking controleur : Verkoop van zelfgemaakte confituur

Het verslag wordt per mail doorgestuurd naar info@hetplukpark.be

Gemaakt op 12-5-2026 Naam operator of aanwezige persoon :
Naam Functie :
De Brabandere Leen
Handtekening en stempel controleur Tekent voor kennisname :
Indien van toepassing Indien van toepassing

De volledige checklisten zijn terug te vinden op www.favv.be > Thema’s > Controles door het FAVV en interne controles door bedrijven >
checklists inspecties
De missie kan geconsulteerd worden via foodweb (www.foodweb.be)
Het FAVV is geaccrediteerd door BELAC onder certificaatnummer 428-INSP.
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